
 

 

Speisekarte 
 

 

Suppen:           
 
Leberspätzlesuppe     €   2,80 
 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube       €   3,00 
 

Tafelspitzbrühe mit Nudeln     €   2,80 

 
Vorspeisen: 
 
Räucherlachs auf Kartoffelrösti      €   6,90 
mit Salatgarnitur und Sahnemeerrettich     

 
Salate: 
 
Kleiner Salatteller     €   3,50 
 

Großer Salatteller     €   4,60 
 

„Schmankerlsalatplate“  gemischter Salatteller     €   8,40 
mit gebratenen Hühnerbrustfilet dazu Baguette 
 

„Vital Salatteller“ gemischter Salatteller      €   8,90 
mit gegrillten Scampiespieß 
 

„Griechischer Bauernsalat“ 
mit Schafskäse und Oliven dazu Baguette      €   7,90 
 

„Wirtshaussalatteller „ gemischter Salatteller     
mit Schinken, Käse und Ei     €   7,90 

 
Kinder: 
 
Mikado – Pommes mit Ketchup     €   2,20 
 

Balu – Semmelknödel oder Kartoffelknödel mit Soße    €   2,20 
 

Prinzessin Schmankerl – Spätzle mit Rahmsoße     €   3,90 
 

Seppis Gaudi – Nuggets mit Pommes     €   4,40 
 

Pumuckl – Kleines Schnitzel mit Pommes     €   4,90 
 

Käpt´n Blaubär – Fischstäbchen mit Pommes      €   4,40 
 

Pinoccio  – 1 Paar Wiener Würst´l mit Pommes      €   3,90 
 

 



 
Fisch: 
 
Pangasiusfilet mit Kräutersoße und Reis     €   7,90 
 

Gebratenes Zanderfilet      €   9,80 
mit Mandelbutter dazu Salzkartoffeln 
 

Lachsfilet auf Gemüsebeet  
dazu Mandelbällchen     €   9,40 

 
Fleischgerichte: 
 
Tafelspitz vom Weideochsen mit Wurzelgemüse     €   9,40 
frischem Meerrettich und Dampfkartoffel 
 

geschmorter Kalbsrahmbraten mit Spätzle     €   9,80 
dazu Mandelbrokkoli   
 

Hirschkeulenbraten mit Kartoffelknödel,     € 10,90 
Waldschwammerlsoße dazu Blaukraut 
 

Schweinebraten mit Semmel- u. Kartoffelknödel     €   7,90 
dazu Krautsalat 
 

Rahmhackbraten mit Butterspätzle     €   6,90 

 
Vom Grill: 
 
Holzfällersteak mit Bratkartoffeln und Kräuterbutter    €   8,40 
 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites     €   7,90 
 

 „Wirtshausschnitzel“   
mit Schinken und Käse gefülltes Putenschnitzel  
dazu Pommes Frites     €   9,40 
 

„Filet-Topf“ (drei Schweinemedaillons)     € 10,90 
mit hausgemachten Spätzle dazu Champignonsoße   
 

„Grillpfandl“     € 11,90 
3 Medaillons vom Rind, Pute, Schwein, Grillwürstl 
mit Pommes, Kräuterbutter und frischem Gemüse 
 
 

Ochsenlende vom Grill mit Farmerkartoffeln und Kräuterdip   € 11,90 
 

Filetsteak vom Angusrind auf Pfefferrahmsoße     € 19,90 
mit Herzogin Kartoffeln dazu Brokkoliröschen  
 

Rumpsteak vom Angusrind mit Folienkartoffel und Kräuterdip   € 12,40 
    

 
 



 
 
 

Senioren: 
 

Kleines Putenschnitzel mit Pommes      €   6,40 
 

Kleiner Schweinebraten mit Kartoffel- oder Semmelknödel   €   6,40 
und Krautsalat 
 

Kleiner Hirschkeulenbraten mit Kartoffelknödel u. Blaukraut   €   8,70 
 

Kleiner Kalbsrahmbraten mit Spätzle dazu Mandelbrokkoli     €   8,40 
 

Vegetarisch: 
 

Rahmchampignons mit Semmelknödel     €   6,90 
 

Gebackener Camembert  mit Sahnepreiselbeeren     €   7,40 
dazu Salatgarnitur und Baguette  
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem Salat     €   8,40 
 

Reiberdatschi mit Apfelmus     €   4,40 
 

Brotzeiten:    
 

2 Paar Wiener mit Senf und Bauernbrot     €   4,40 
 

2 Stck. Debreziner mit Senf und Bauernbrot     €   3,90 
  

Bayrischer Wurstsalat mit Bauernbrot     €   5,40 
 

Schweizer Wurstsalat mit Bauernbrot     €   5,80 
 

Kalter Braten mit Meerrettich, Gurke und Bauernbrot    €   5,40 
 

Schinkenbrot (mit gekochtem Schinken)     €   4,40 
 

Schinkenbrot (mit rohem Schinken)     €   5,40 
 

Käsebrot     €   5,40 
 

Voraufer Brotzeitbrett´l      €   6,90 
deftig und reichhaltig garniert dazu Bauernbrot  
 

Obazda reich garniert mit Bauernbrot und Baguette     €   6,40 
 

Pressack sauer (weiß und schwarz) mit Bauernbrot     €   4,90 
 
Dessert: 
 

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne     €   3,90 
 

Topfenstrudel mit Vanilleeis und Sahne     €   3,90 
 

4 Apfelkücherl mit Vanilleeis und Sahne     €   4,20 
 

Germknödel mit Vanillesoße      €   4,20 
 
 

 

 

          Alle Speisen auch zum Mitnehmen in Warmhaltepackung! 



                   Bei Kurzgebratenem und Pfannengerichten bis zu 30 Min. Wartezeit! 
                                                     Beilagenänderung 0,50 € Aufpreis. 

 
Biere: 
 
Wochinger Export Hell vom Fass  0,25l   1,50 
Wochinger Export Hell vom Fass  0,50l   2,40 
Wochinger Export Hell vom Fass  1 l   4,60 
Wochinger Urtrunk  0,50l   2,40 
Alkoholfrei hell  0,5l   2,40 
Radler  0,5l   2,40 
Radler-Maß  1l   4,60 
Wochinger Pils, Flasche  0,33l   2,40 
Wochinger Export Dunkel  0,5l   2,50 
Karamalz  0,3l   2,20 
Wochinger Weißbier vom Faß  0,3l   2,30 
Wochinger Weißbier vom Faß  0,5l   2,60 
Wochinger Weißbier Dunkel  0,5l   2,60 
Wochinger Weißbier leicht  0,5l   2,60 
Russenhalbe  0,5l   2,60 
Russenmaß  1l   5,00 
Neger – mit Farbstoff, koffeinhaltig  0,5l   2,60 
Goaß’n Halbe  0,5l   3,00 
Goaß’n Maß  1l   5,90 
Laternd’l Maß  1l   5,90 

 
Alkoholfreie Getränke: 
 

Tafelwasser  0,2l   1,20 
Tafelwasser  0,4l   1,90 
Adelholzener Classic Mineralwasser  0,25l   1,60 
Adelholzener Classic Mineralwasser  0,75l   3,90 
Adelholzener Classic still  0,25l   1,60 
Adelholzener Classic still  0,75l   3,90 
 

Zitronenlimonade  0,2l   1,10 
Zitronenlimonade  0,4l   1,70 
Orangenlimonade  0,2l   1,20 
Orangenlimonade  0,4l   1,90 
Cola Mix  0,2l   1,40 
Cola Mix  0,4l   2,20 
Coca Cola  0,2l   1,50 
Coca Cola  0,4l   2,40 
Apfelsaft  0,2l   1,50 
Traubensaft  0,2l   1,80 
Johannisbeernektar  0,2l   1,80 
Orangensaft  0,2l   1,80 
Apfelschorle  0,2l   1,40 
Apfelschorle  0,4l   2,20 
Sauerkirschschorle  0,4l   2,40 
Orangenschorle  0,4l   2,40 
Johannisbeerschorle  0,4l   2,40 
Traubenschorle  0,4l   2,40 
 
 

 



 
 
 

Spirituosen: 
Obstler  2cl   1,50 
Enzian  2cl   1,80 
Williams mit Birne  2cl   1,80 
Marillenschnaps  2cl   1,80 
Haselnuss-Schnaps  2cl   1,80 
Himbeergeist  2cl   1,80 
Asbach Uralt  2cl   1,80 
Jägermeister  2cl   1,80  
Underberg  2cl   1,80 
Ramazzotti  2cl   2,00 
Baileys  2cl   2,00 
B’soffene Marille mit Frucht  2cl   2,00 
B’soffene Melone mit Frucht  2cl   2,00 
B’soffene Feige mit Frucht  2cl   2,00 
 

Warme Getränke: 
Tasse Kaffee     1,60 
Haferl Kaffee     2,60 
Haferl Kaffe koffeinfrei     2,60 
Haferl Milchkaffee     2,60 
Espresso     1,60 
Espresso doppelt     2,60 
Cappuccino     2,10 
Haferl Schokolade mit Sahne     2,60 
Haferl Tee     2,80 
Late Macchiato     2,10 
Glas Glühwein     2,60 
Jagertee     3,30 
Tee mit Rum     3,30   
 

Offene Weine weiß (Qualitätsweine): 
Grüner Veltliner   Trockener Weißwein – Österreich  0,25l   3,00 
Pinot Grigio  Trockener Weißwein – Italien  0,25l   3,50 
Chardonnay  Trockener Weißwein – Italien  0,25l   3,50             
Oppenheimer Grötenbrunnen  Lieblicher Weißwein - Rheinhessen 0,25l   3,50 
 

Flaschenweine weiß: 
Weinschorle weiß  0,4l   2,80 
Grüner Veltliner  Trockener Weißwein – Österreich  0,75l   8,90 
Pinot Grigio  Trockener Weißwein – Italien  0,75l   9,80 
Chardonnay  Trockener Weißwein – Italien  0,75l   9,80 
Oppenheimer Grötenbrunnen  Lieblicher Weißwein – Rheinhessen 0,75l   8,90 
 

Offene Weine rot (Qualitätsweine): 
Weinschorle rot  0,4l   2,80 
Portugieser Weißherbst  SpätburgunderWeißherbst - Rose - Baden  0,25l   3,50 
Kalterer See  Trockener Rotwein – Italien       0,25l   3,00 
Merlot  Trockener, vollmundiger Rotwein – Italien       0,25l   3,50 
Blauer Zweigelt  Trockener Rotwein – Österreich       0,25l   3,50 
Zinnfandel  Vollmundiger Rotwein – Kalifornien       0,25   3,90 
 

Flaschenweine rot: 
Portugieser Weißherbst  SpätburgunderWeißherbst – rose – Baden     1l   10,50 
Kalterer See  Trockener Rotwein – Italien       0,75   8,90 
Merlot  Trockener, vollmundiger Rotwein – Italien       0,75   9,80 
Blauer Zweigelt  Trockener Rotwein – Österreich       1l   10,50 
Zinnfandel  Vollmundiger Rotwein – Kalifornien       0,75l   10,80 


